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Entrantes:

Tartaleta de rabo de toro y membrillo con queso havarti
Bombón de mejillones cremoso con frutos secos y 

mermelada de tomate
Langostino crujiente de pasta kataifi con salsa 

chilidulce
Croqueta de gulas al ajillo

Seguimos con:

Crema de carabineros con viera a la parrilla y huevas

Del mar:

Besugo en lomos con Juliana de 
verduras de temporada

De tierra:

Paletilla de ternasco asada a baja 
temperatura con patatas panaderas

Postre: 

Mousse de chocolate negro fondente sobre base de pasta 
al cacao de Santo Domingo, decorado con virutas del 

mismo chocolate

Dulces navideños y uvas de la suerte
Bebidas incluidas durante la cena

Vino tinto Cune crianza (Rioja)
Vino tinto Vega Valeiro crianza (Ribera del Duero)

Vino Blanco Rueda
Agua, cerveza, refresco

Christmas sweets and grapes
Drinks included

Red wine Cune crianza (Rioja)
Red wine Vega Valeiro crianza (Ribera del Duero)

White wine Rueda
Water, beer, soft drink

Starting with:

    Rabo de Toro tart and membrillo with havarti cheese
    Creamy (bombon de mejillones) with nuts and 

tomato marmalade
    Crispy shrimp of kataifi pasa with sweet chilli sauce

Garlic gulas croquettes

Continue with:

   Carabineros cream with grilled 
viera and eggs

From sea:

    Bream fillets with seasonal
julienne vegetables 

From earth:

     Low- temperature roasting ternasco shoulder with 
cooked potatoes

Dessert: 

Cocoa sponge cake with chocolate cream
and filled with a dark chocolate core with Santo 

Domingo’s cocoa. Decorated with chocolate flakes.

90€ 90€


